paﬁ:%

naziunal
svizzer

Chamanna
Cluozza

Gelebte Nachhaltigkeit in der Chamanna Cluozza

TourCert zertifiziert Destinationen und Betriebe, die sich zur Nachhaltigkeit
bekennen und Massnahmen umsetzen, um den Bewohnern und Géasten
langfristig eine intakte Natur- und Kulturlandschaft bieten zu kénnen. Die
Naturparkregion Engadin Scuol Zernez wurde im Jahr 2022 als erste nachhaltige
Feriendestination der Schweiz mit der TourCert Zertifizierung ausgezeichnet. Als
Betreiber der Chamanna Cluozza inmitten des Schweizerischen Nationalparks
liegt uns Nachhaltigkeit persénlich sehr am Herzen. So haben auch wir uns auf
den Weg gemacht, unsere Nachhaltigkeitsphilosophie und den Massnahmen-
katalog zur Erreichung der TourCert Qualifizierung zu erarbeiten und den
Qualifizierungsprozess zu durchlaufen. Im Sommer 2022 wurde die Chamanna
Cluozza als erster Partnerbetrieb der Feriendestination mit der Anerkennung
«TourCert Qualified — Nachhaltiges Reiseziel Partner» ausgezeichnet.
Unterdessen bezeugt auch die Auszeichnung «Swisstainable engaged», dass wir
unsere Verantwortung wahrnehmen und die Herausforderungen eines madglichst
nachhaltigen Handelns als stetigen Optimierungsprozess mit Freude angehen.

Gerne zeigen wir, dass bei uns auf Worte auch Taten folgen. Anhand von einigen
konkreten Massnahmen aus unserem Nachhaltigkeitskonzept erlautern wir, wie
wir Nachhaltigkeit in unserem Alltag leben und was es fir uns bedeutet, eine
abgelegene Hutte im Schweizerischen Nationalpark zu betreiben.
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Larchenzapfensirup statt Cola

PET-Flaschen haben wir verbannt. Anstelle von handelstblichen Stssgetrédnken
findet man in der Chamanna Cluozza exklusive, hausgemachte Sirups und Tee
aus Engadiner Alpenkrautern. Dank frischem Quellwasser aus der
Huttenumgebung in geprtfter Trinkwasserqualitat kbnnen wir unseren Besuchern
ein aussergewdhnliches Geschmackserlebnis mit Bezug zum Engadin bieten und
gleichzeitig Arbeitsplatze in der Region unterstitzen.

Wenn jeder der 6000 Ubernachtungsgéste anstelle eines 5dI-PET-Getrénks
gesprudeltes Wasser mit Sirup oder einen Hittentee trinkt, kommt einiges eben
nicht zusammen: Jahrlich massen rund 3 Tonnen Flussigkeiten weniger abgefullt,
durch die Schweiz gefahren und in die Hitte geflogen werden. Auch die
Entsorgung der leeren Flaschen entfallt. In den letzten drei Jahre mussten so rund
450 kg PET-Flaschen weder produziert, transportiert noch entsorgt werden und
es konnte auf 12 Helikopterflige verzichtet werden.
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Uert Alpin statt Ananas

Die Nationalparkregion bietet eine grosse Palette an landwirtschaftlichen
Produkten und Spezialitaten: Bio-Milchprodukte aus der Genossenschaftskaserei
im Val Mustair, Fleisch direkt vom Bio-Hof aus Scuol, Konfi von der Bauerin aus
San Nicla, Iva aus Tschlin oder Kaffee aus Zuoz. Soweit méglich beziehen wir
unsere Lebensmittel aus nachhaltiger Landwirtschaft und achten auf saisonale
Angebote. Mit Freude besuchen wir unsere Lieferanten und geben das
verarbeitete Produkt, beispielsweise als hausgemachte Suppe, an unsere Gaste
weiter.

Casty Butia purila: Chavalatsch Biohof: Bigi Kohl: Sirup,
OEier 4 B 0 Gemise 0 Kgnﬁ, Honig .
OCafé Badilatti: Bacharia Zanetti:

Kaffee Fleisch

Grass Bavrandas: @ Cruschada Uert Alpin:
Wein Gemiise

Bain Pauril
Uschlaingias:
Demeterkése

eGuarda Krauter: \e ke il x Vﬁ
Tee : A N ( S @ Prodots Etter:
Guido Christoffel: 3.\ o )\ ai ; Sirup, Konfi, Honig

Hatecke:
Fleisch

Honi ‘ = > < ' 7 : -4 Mia lva:
- . ; ’ Vi : g @ Krauterlikér
: 3 y : Che Chaschol:
; Ziegen- & Schafskase
- @ Bjera Engiadinaisa:
ier

Chascharia
Val Mstair:
Milchprodukte

Weitere
Produzenten:
Genossenschaft Gran
Alpin, Surava: Mehl

L. Giuriani AG
Castasegna: Friichte

Raselli
Val Poschiavo: Tee

Wein:

Biindner Herrschaft
Veltlin & Sudtirol

Es sind Geschichten wie der Cruschada Uert Alpin — den gemieteten Garten in
Crusch bestellt die Familie der Demeter-Béauerin Cilgia Marti fir uns — die unser
Schaffen bereichern.
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Rucksack statt Helikopter

Um es vorwegzunehmen: Fur den Betrieb der Chamanna Cluozza kénnen wir
nicht auf alle Helikopterflige verzichten. Aber jedes reduzierte Kilo ist ein Beitrag
in die richtige Richtung. Mit einem hohen Anteil an hausgemachten Produkten,
wie etwa dem Brot aus Bio-Granalpin-Mehl (aus dem Blindnerland),
Grosspackungen mit wenig Gebinde und dem Verzicht auf Getranke in PET-
Flaschen reduzieren wir das Transportgewicht so weit moglich.

Auch unsere Géaste werden eingebunden und kénnen einen wichtigen Beitrag zur
Nachhaltigkeit des Hiuttenbetriebs leisten, indem sie frische Lebensmittel zur
Hutte hochtragen. Jeden Frihling, vor dem Saisonstart, wird unser Kihlschrank
am Huttenweg beim Ortsausgang von Zernez aufgebaut und taglich, teilweise
mehrfach, frisch beflllt. Frischer Salat, eine Stange Lauch oder Eier direkt von
gegentberliegenden Bio-Hof - fast in jedem Rucksack findet sich noch ein
Platzchen. Und an motivierten Trdgern mangelt es nicht.
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Wurm statt Chemie

Nebst dem bewussten Umgang mit den naturlichen Ressourcen wurde beim
Umbau der Chamanna Cluozza im Jahre 2021 besonderer Wert darauf gelegt,
dass auch der Betrieb in der direkten Umgebung eine mdglichst geringe
Belastung fir die Umwelt mit sich bringt. Die Hutte liegt abseits aller
Zivilisationsanschlisse und funktioniert weitgehend autark.

Drei verschiedene Wasserldaufe werden fur die Hutte genutzt. Das regelmassig
kontrollierte Trinkwasser aus einer kleinen Quelle speist die Kiiche. Ein
nahegelegener Bachlauf bringt Oberflachenwasser fiir die Toilettensptlung, und
ein Gebirgsbach wird mittels eines Kleinkraftwerks zur Stromerzeugung genutzt.
Neben der Turbine des Kleinkraftwerks erzeugt eine Photovoltaikanlage auf dem
Wohnturm den Strom fir den Hittenbetrieb.

Die Abwasserreinigung funktioniert Gber ein innovatives, erstmals in dieser Hohe
umgesetztes System. Unter Einhaltung der strengen Gewasserschutzvorschriften
wird stromfrei mittels Wurmkompostierung und pflanzlicher Klarung das
Abwasser in Hiuttennahe gereinigt. Selbstverstandlich setzen wir im Betrieb nur
biologisch abbaubare Wasch- und Putzmittel ein und verzichten bewusst auf
Produkte mit Mikroplastik.
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Strampeln fiir Strom

In der Chamanna Cluozza geniesst man die Ruhe ohne Mobiltelefonempfang.
Trotzdem ist es schade, wenn der Akku leer ist und keine schonen Bilder aus dem
Nationalpark gemacht werden kénnen. Kein Problem: Nicht nur beim
Gemlsetransport, sondern auch vor Ort in der Hitte kdnnen unsere Besucher
Vollgas geben und ihre Energie, beispielsweise flr das eigene Mobiltelefon, selber
produzieren. Auf dem einzigen im Nationalpark erlaubten Fahrrad und dazu noch
mit grandioser Aussicht strampelt man ungefahr 30 Minuten, um sein Handy
wieder aufzuladen.

Mittendrin statt aussen vor

Es ist uns eine Freude, unsere Géaste persdnlich zu begrissen und in der
Chamanna Cluozza willkommen zu heissen. Und es ist uns wichtig, dass unsere
Gaste Nachhaltigkeit auf eine positive Art und ganz direkt erleben kénnen. Gerne
beantworten wir auch Fragen zum Betrieb der Htte, erlautern Gruppen die
autarke Energieversorgung und zeigen auf, wieso explizit auf Duschen im
Gastebereich verzichtet wurde. Wir erklaren, wie es dazu kam, dass wir
gemeinsam mit einem Hotel der gehobenen Preisklasse Tiere direkt ab Hof
kaufen oder Léwenzahnhonig produzieren.

Mochte man mehr erfahren und gerne selber einmal in den Huttenalltag
eintauchen, so ermoglicht das Huttenteam freiwilligen Helferinnen und Helfern, far
ein paar Tage Teil der Chamanna Cluozza Crew zu sein. Gemeinsam mit unseren
Lieferanten, Mitarbeiter*innen und Helfer*innen gestalten wir unser Angebot und
freuen uns Uber Anregungen und Rickmeldungen unserer Géaste.
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Besuchen Sie uns und erfahren Sie mehr

Hat der kleine Exkurs in unser Hittenleben und unsere Philosophie lhr Interesse
geweckt? Dann kommen Sie vorbei und tUbernachten bei uns in der nostalgischen
Chamanna Cluozza mitten im Schweizerischen Nationalpark.

Es stehen auch ein paar spannende Events an:

e Wéhrend der Genusswoche im Engadin vom 17. und 27. September 2026
besuchen uns jeweils unsere Lieferanten. Degustationen, kleine Vortrage und
ein leckeres Abendessen mit spannenden Informationen versprechen einen
unterhaltsamen Abend.

e Im Oktober nehmen wir an einer Aktion UNESCO Biosfera Engiadina Val
Mdustair teil und produzieren leckere Gerichte aus regionalem Gitzifleisch.

Wir freuen uns auf lhren Besuch und sind gespannt auf Anregungen und
Ruckmeldungen.

Unsere Nachhaltigkeitsphilosophie

Gelebte Nachhaltigkeit als alltdgliche Haltung bezieht sich auf alle unsere
Aktivitaten, um flr unsere Gaste, unsere Mitarbeitenden und die lokale
Bevdlkerung heute und in Zukunft ein attraktives Angebot zu schaffen.

Unter Bertcksichtigung der drei Dimensionen 6kologische
Verantwortung, gesellschaftliche Solidaritat und wirtschaftliche
Leistungsfahigkeit tragen wir den Belastungsgrenzen der globalen
Okosysteme Rechnung. Mit Begeisterung gehen wir die
Herausforderungen als gemeinsamen Lern- und Gestaltungsprozess an.

Team Chamanna Cluozza
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